
ristorante
PEGASUS



APER IT IV I
SPRITZ APEROL/CAMPARI
Aperol/Campari, prosecco, soda

HUGO
Prosecco, sciroppo di sambuco, soda
Prosecco, elderflower syrup, soda

AMERICANO
Campari, vermouth rosso, arancia, soda
Campari, vermouth, orange, soda

NEGRONI/SBAGLIATO
Campari, gin/prosecco, vermouth

MARTINI ROSSO

CRODINO

€ 7

€ 7

€ 10

€ 10

€ 6

€ 6



GORDON
€ 10

TANQUERAY
€ 10

MALFY POMPELMO ROSA
€ 12

GIN

ABSOLUT
€ 10

VODKA

GIN&VODKA SONO SERVITI CON ACQUA TONICA
Fever Tree
Gin and vodka are served with Fever Tree tonic water



MOJITO
Rum bianco, zucchero, succo di lime, menta, soda
Light rhum, sugar, lime juice, mint, soda
€ 12

MARGARITA
Tequila, triple sec, succo di lime, sale
Tequila, triple sec, lime juice, salt
€ 12

BLOODY MARY
Vodka, succo di pomodoro, tabasco, succo di limone
Vodka, tomato juice, tabasco, lemon juice
€ 9

DAIQUIRI
Rum bianco, succo di lime, sciroppo di zucchero
Light rhum, lime juice, sugar syrup
€ 12

GIN SOUR
Gin, succo di limone, sciroppo di zucchero
Gin, lemon juice, sugar syrup
€ 12

COCKTA IL

PEGASUS
€ 12GIN, MIDORI, SUCCO D‘ANANAS, TIMO

Gin, midori, pineapple juice, thyme



J&B
€ 16

JAMESON
€ 12

JOHNNIE WALKER BLACK
€ 16

WHISKY

PAMPERO ANNIVERSARIO
€ 10

RUM

il whisky
Il whisky ha origini antiche: furono i monaci scozzesi a distillarlo per la prima volta nel 
Medioevo, chiamandolo uisge beatha, cioè “acqua della vita”. Con il tempo la tecnica si è 
raffinata, trasformando un rimedio artigianale in uno dei distillati più apprezzati al mondo.
Whisky has ancient origins: it was first distilled by Scottish monks in the Middle Ages and 
called “uisge beatha”, meaning “water of life.” Over time, the technique was refined, turning 
a simple homemade remedy into one of the world’s most appreciated spirits.



grappa

GRAPPA BIANCA
€ 6

GRAPPA BARRICATA
€ 8

tequila

JOSÈ CUERVO ESPECIAL
€ 6

brandy

VECCHIA ROMAGNA
€ 6

dist illat i

AMARI E LIQUORI
DA • FROM € 6AMARI E LIQUORI

Bitters and spirits



BLANC DE BLANCS MILLESIMATO - VICTORIA 
FRIULI VENEZIA GIULIA
€ 6

VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE DOCG - ORO DI LU RÈ
SARDEGNA
€ 7

IGT TREBBIANO DEL RUBICONE - CANTINE 5 SENSI
EMILIA ROMAGNA
€ 6

IGT AGLIANICO - FREMONDO
CAMPANIA
€ 6

IGT SANGIOVESE DEL RUBICONE - CANTINE 5 SENSI
EMILIA ROMAGNA
€ 6

AL CAL ICE

IL BIRRIFICIO
€ 6

€ 6,50

€ 7,50

€ 7

NASTRO AZZURRO 33 CL

CORONA 33 CL

PAULANER 50 CL

MEDIA ALLA SPINA
Medium draft beer



soft drinks
ACQUA MINERALE 50 CL
50 cl mineral water

BIBITA IN LATTINA
Can drink

TÈ FREDDO
Pesca o limone
Lemon or peach iced tea

SUCCHI DI FRUTTA
Fruit juices

SPREMUTA D’ARANCIA
Fresh orange juice

€ 2,50

€ 5

€ 5

€ 5

€ 6



ESPRESSO ITALIANO
Italian espresso
€ 2

ESPRESSO DECAFFEINATO
Decaf espresso
€ 2,50

ESPRESSO CORRETTO
Liqueur coffee
€ 3

ORZO
Barley coffee
€ 2,50

CAPPUCCINO
€ 3

LATTE
Hot or cold milk
€ 3

LATTE MACCHIATO
Latte
€ 4

TÈ E TISANE
Teas and herbal teas
€ 3,50

CAFFETTER IA





BRUSCHETTA
pomodoro fresco e basilico * (1)
Bruschetta with fresh tomato and basil
€ 8

TOAST PROSCIUTTO E FORMAGGIO
con chips (1,7)
Ham and cheese toast with chips
€ 8

MARGHERITA 2.0
pinsa croccante, mozzarella fiordilatte,
salsa di pomodoro bio e basilico * (1,6,7)
Pinsa with mozzarella, organic tomato sauce and basil
€ 14 

LASAGNE ALLA BOLOGNESE * (1,3,7,8)
Bolognese lasagna
€ 14

CANNELLONI SENZA GLUTINE ALLA RICOTTA
ed erbette * (3,7)
Gluten free cannelloni with ricotta and herbs

SNACK

IL DOLCE
€ 3,50FETTA DI TORTA

Slice of cake
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